
Mittagstisch 
vo m 29 . Juni  – 02. Juli  202 6 

 
Montag  – 

Donnerstag  
12:00  –  

14 :30  Uhr  

 

Kap -Seehecht  GL, FI  

Auf der Haut gebratenes Kap -Seehechtfilet  

auf Schmorrtomaten mit mediterranen Kräuter -Tagliatelle  

17,50 €  

 

One Pot  R akott K rumpli EI, MI, 2, 3   

Ungarisches Kartoffelgratin mit pikanter Paprikawurst, 

gekochten Bio -Eiern, Kartoffeln und Sauerrah m,  

dazu Rohkostsalat  nach „Ungarischer Art“  

14 ,50 €  

 

Back -Hendl -Bowl  GL , MI  

Hähnchenkeulenfleisch i m Backteig ,  

Kartoffel stampf , Blattsalatmischung mit Joghurt -Dressing , 

Rotkraut, Gurkensalat und Karottensalat  

13,90  €  

 

Unser Wochenhighlight  

Eier in Senfsauce  GL, EI, SF   

Zwei Bio -Eier  auf feine r  Dijon -Se nfsauce,  
Salzkartoffeln vom Bauern Dralle aus Schwüblin gsen  

und Rote -Bete -Apfelsalat  

9 ,90  €  

Hüftgold  GL, EI , MI  

Apfelstrudel mit Vanilleeis  

6,50  €  

 

 

 

Telefon: 05139 / 9817710  


