
Mittagstisch 
vo m 22 . – 25 . Juni  202 6 

 
Montag  – 

Donnerstag  
12:00  –  

14 :30  Uhr  

 

Unser Wochenhighlight  

Paniertes Seelachsfilet  MI, EI,  GL, FI  

Seelachsfilet in einer Knusperpanade  

mit Zitrone  und hausgemachter Remouladensauce,   

dazu Rahmspinat und Salzkartoffeln   

15,50 €  

 

One Pot  Mie -Nudel -Pfanne  S E, ER, SJ   

Mie -Nudeln  mit  Sojabohnen, Karotten, Lauchzwiebeln,  

Shiitake -Pilze, Pak -Choi , Bio -Ei und Erdnuss -Kokos -Sauce  

13,50  €  

mit Rindersteakstreifen  18,90  

 

Orientalische -Bowl  GL  

Couscoussalat  mit Trockenobst , Mandeln und Blattpetersilie , 

gebackene Aubergine, Kokos -Minz -Joghurt,  Honigmelone, 

Blattsalatmischung  mit Balsamico -Granatapfel -Vinaigrette , 
Hummus, Röstpaprika,  Harissa -Falafeln  

15,9 0  €  

 

Sommerlicher Sellerie -Möhreneintopf  SL,  GL, EI, SF   

Möhre n, Kartoffeln und Staude n sellerie  

mit kleinen Hackbällchen vom Schwein & Rind  

9 ,90  €  

 

Hüftgold  EI, MI  

Creme Brûlée  

5,50  €  

 

 

 

Telefon: 05139 / 9817710  


