
Mittagstisch 
vo m 02 . – 05 . März  202 6 

 
Montag  – 

Donnerstag  

12:00  –  

14 :30  Uhr  

 

Geschmortes ! SO, MI , GL  

Rinderbäckchen in Portweinjus  

mit mediterranem Bohnengemüse und Krokettenbällchen  

18 ,50  €  

 

One Pot Fregola sarda con le arselle  MI , SO  

Sardinische Nudelspezialität  mit Venus uscheln  

im mediterranen Sud mit Knoblauch, Chili, und Kräutern  

14, 50  €  

 

Nordische -Bowl  SL, SO,  

Kartoffel -Sellerie -Stampf  mit Rapsöl , Glasierte s Möhren gemüse , 

Rote -Bete -Apfel -Salat, Gurkensalat „ nordischer Art “,  

Blattsalate der Saison mit Zitronenvinaigrette,  

marinierte Weißkäse -Würfel  (vegan) , geröstete Kürbiskerne  

13,9 0  €  

mit kon fi ertem  Lachsfilet 1 20g + 5,9 0 €  

 

Hühnersuppen -Ein topf  EI, GL  

Hühnerfleisch, Eierstich,  Möhren,  Suppennudeln,  Blumenkohl, 

Erbsenim kräftigen Hühnerfond  

9,90  €  

 

Hüftgold  MI  

Soler o-Cremedessert  

mit Pfir sichwürfel  und weißer Schokolade  

4,50  €  

 

 

 

Telefon: 05139 / 9817710  


