
Großmanns

#LaDo*
*Langer Donnerstag!

Von 17.30 – 20 Uhr 

saisonale kulinarische 

Themenabende
Folgt uns jetzt 
auf unserem 
Whatsapp-Kanal! 

Speisekarte Unser     Tischfrühstück!
Tischfrühstück „KLassIsCH“
Brot, Brötchenkorb, Butter, Margarine, Frischkäse, 
hausgemachte Marmelade, Tomate-Mozzarella, 
Wurst- und Käseplatte, Rührei und Bacon, 
1 Glas Orangensaft 0,1l

Tischfrühstück „aLL In“
Unser klassisches Frühstück inklusive 

Bio-Filterkaffee, Bio-Tee, 
Mineralwasser & Kakao für Kids

(gültig für 2 Stunden)

... ab 2 Personen bestellbar!

16,50 €
     pro Person

23,90 €
     pro Person

  Mittagstisch! 

Immer 
von mai bis 
september!

Unser

Jeden montag – Donnerstag 
von 12.00 – 14.30 Uhr

Wöchentlich 
wechselnd! 

 

 
auch zum 

mitnehmen!

www.grossmanns-gastro.de

Hausgebeizter             

Lachs 

EInFaCH 

DazU bEsTELLEn*:

Hausgemachtes

roastbeef

*Preise si
ehe 

„E
xt

ra
s“

Unsere Öffnungszeiten:
Jeden 1. So: 9.30 – 13.00 Uhr (Küche bis 12.30 Uhr) 

Mo – Do: 9.30 – 15.00 Uhr (Küche bis 14.30 Uhr) 
Fr + Sa: Ruhetag (geöffnet für Veranstaltungen)

Von mai – september zusätzlich:
Do: 17.30 – 21.30 Uhr (Küche bis 20 Uhr)

Auf dem Amtshof 3 
30938 Burgwedel 

Telefon: 05139  981  7 7  10 
E-Mail: info@grossmanns-gastro.de
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sonnEnaUFGanG SC VEGAN       6,90 €

mit Kokosjoghurt, Banane & Mango, 
Ananas, Leinsamen und Granola 

 
mInI-boWL sC, mI       5,90 €

mit griechischem Joghurt,
frischen Früchten und Granola

bIrCHEr müsLI sC  VEGAN        6,90 €

von glutenfreien Haferflocken, mit Äpfeln, 
Ahornsirup & karamelisiertem Nuss-Mix

 
ErDbEEr-boWL sC, mI       6,90 €

mit griechischem Joghurt, Erdbeerpüree, 
Granola und Kokosflocken

Frühstücks-Bowls

Unsere Pinsa

ELsässEr arT GL, mI, 2, 3 13,90 €
mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln, 
geriebenem Käse und Schnittlauch
 
mEDITErran GL 13,90 €
mit Tomatensauce, Grillgemüse, Rucola 
und Pinienkernen 
 
roasTbEEF GL, mI, EI, sL 15,90 €
mit Sauerrahm, Zucchini, Hollandaise, 
Kirschtomaten und Roastbeef

Natursauerteig 72 Stunden gefreift, 
daher besonders gut verträglich!

EI bEnEDIKT-sTULLEGL, sJ, sE, sL, mI, EI              10,90 €                                                                                  
mit Rote-Bete-Frischkäse Creme, 
Avocado, Rucola, pochiertem Bio-Ei, 
Hollandaise und Kresse

rüHrEI-sTULLE GL, sJ, sE, mI, EI  8,90 €
mit Tomatenbutter, Rührei von 3 Bio-Eiern

sTrammEr-maX-sTULLE GL, sJ, sE, mI, EL, 2, 3 9,50 €
mit Tomatenbutter, Gewürzgurkenwürfeln, 
geräuchertem Landschinken, Spiegelei und 
frischem Schnittlauch

baUErn-sTULLE GL, sJ, sE, mI, EI  10,90 €
mit Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln, 
Bio-Ei und Kräutern

bei Glutenunverträglichkeit empfehlen wir: 
Hausgebackenes glutenfreies Brot (+ 1 €)

Unsere stullen bereiten wir mit 
frischem natursauerteigbrot zu. GL, SJ, SE

KäsE-sTULLE GL, sJ, sE, mI, sC 8,90 €     
mit Dattelcreme, Gouda, Kräuterkäse, Brie,  
Beeren der Saison, Walnüssen und Kresse

zIEGEnKäsE-sTULLE GL, sJ, sE, mI 9,90 €
mit Rote-Bete-Frischkäse-Creme, Rucola, 
Birnen-Chutney, Ziegenkäse, Feige 
und Sprossen

GrILLGEmüsE-sTULLE GL, sJ, sE  VEGAN  9,50 €        
geröstetes Brot mit Curry-Hummus, Rucola, 
Grillgemüse von Zucchini, Aubergine, 
Grillpaprika, Sesam und Petersilie

roasTbEEF-sTULLE GL, sJ, sE, mI 10,90 €
mit Trüffelmayonnaise, hausgemachten 
Roastbeef-Scheiben, Rucola, 
Parmesan und Kirschtomate 

LaCHs-sTULLE GL, sJ, sE, mI, FI, sF 10,90 €
mit Avocado-Frischkäse-Creme, 
hausgebeiztem Lachs, frischem Dill, 
Zitronenabrieb und Sprossen

 Unsere leckeren Stullen!
Krossgebratene Speckstreifen 2, 3  4,30 €
Portion 80g Roastbeef 5,90 €
Portion 80g hausgebeizter Lachs FI 5,90 €

1 pochiertes Ei EI 2,80 € 
1 Portion Rührei von 3 Eiern EI 4,80 €
1 Spiegelei EI 2,80 €

Extras
Alle unsere Eier sind bio-Eier 

vom Eierhof Isernhagen!

Jeden monat neu! sprecht uns an!

Süßes Menü
  Eine süße stulle nach Wahl 

 mit Frischkäse und hausgemachter
 Marmelade oder Nutella 

  bowl nach Wahl

  1 Glas frisch gespresster 
 orangensaft 0,2l

nur  13,90 € 

Sparmenü
  Eine stulle nach Wahl

  bowl nach Wahl

  1 Glas frisch gespresster 
 orangensaft 0,2l

nur  18,90 € 

nimm

Unser 
Tipp!

*Es gilt der 
Grundpreis 
der teureren 

Stulle.

Gilt 
pro Person

(nicht teilbar)

   4 50 € aufpreis!*

2 stullen
deiner Wahl

und spar dabei:

nur

nUTELLa-sTULLE GL, sJ, sE, mI, sC 4,50 €
Natursauerteigbrot mit Nutella
 
FrI-ma-sTULLE GL, sJ, sE, mI 4,50 €
Natursauerteigbrot mit Frischkäse 
und hausgemachter Marmelade 
 
PommEs sCHranKE EI, 2, 12  4,90 €
Pommes Frites mit Ketchup & 
Mayonnaise

Kinderkarte
... für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre!

Perfekt 
auch als 
Dessert!

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmitteln , 4 = mit Geschmacksverstärkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwärzt,
7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweiß (Fleisch), 9 = koffeinhaltig, 10 = chinin-/taurinhaltig, 11 = mit Süßungsmitteln, 12 = gewachst, 13 = gentechnisch verändert 

Allergene: GL = Gluten, EI = Eier, ER = Erdnüsse, MI = Milch, SL= Sellerie, SE = Sesam, LU = Lupinen, KR = Krebstiere, FI = Fisch, SJ = Soja, SC = Schalenfrüchte, 
SO = Schwefeldioxid, SF = Senf, WE = Weichtiere
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