
Vorspeisen
Kürbiscreme Suppe mit sterischem Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen 6,50 €

Rote Bete Carpaccio mit Ziegenkäse vom Hof Schümer, Walnüssen, Walnussöl, Feige 9,90 €

Carpaccio vom Rind mit gerösteten Pinienkernen, Rucola, Champignons, Parmesan 12,50 €

Hauptspeisen
Drei Medaillons vom Schweinefi let 19,90 €
auf Cognac-Rahmsauce, mit Speckbohnenbündchen und Mandelkroketten

Rinderroulade 24,50 €
gefüllt mit Speck, Zwiebel, Gewürzgurke & Senf, in Rotweinsauce,
dazu Apfel-Rotkohl, Kartoffelkloß

Hirsch-Bowl 24,90 €
Winterliche Blattsalate mit Hausdressing, Rotkrautsalat, Spätzle, Speckrosenkohl,
Edelhirschgulasch, Preiselbeere, geröstete Kürbiskerne

Gefüllte Hühnerbrust mit Blattspinat, Feta, Cashew auf tomatisierten Süßkartoffel-Gnocchi  18,50 €

Wolfsbarschfi let auf Rahmwirsing an orangenem Ofengemüsestampf 24,50 €

Vegetarisch / Vegan 
½ gefüllter Hokkaido Kürbis 18,50 €
mit Rote-Linsen-Kichererbsen-Curry, Wintergemüse, Kokosmilch -pikant-

Pasta mit Steinpilzfüllung mit Sahnesoße, Rucola, Mini-Rispentomaten, Parmesan 16,90 €

Dessert
Waldfrucht-Tiramisu 5,90 €
Bratapfel-Crumble mit Vanilleeis 6,90 €

Jede
Hauptspeise inkl.Beilagensalataus unseremSalatbüffet!

im Großmanns!

Nur auf Vorbestellung!

Duett von Gänse-

keule & -Brust
mit Orangensauce, Apfel-

Rotkohl, Kartoffelkloß

Ab 11.11.2024 

29,50 €
pro Person

Großer
Salattellervom Büffet:

11,90 €

Herbstzeit!


